
Œuf parfait velouté au saint nectaire, 

Champignons blancs graines de sarrasin torréfiées

18€

19€

Bazaar Burger du Limousin

Bazaar burger, cheddar onion, fried & salad

Gnoccheti sardi aux

champignons façon risotto

26€

Gnoccheti sardi with mushrooms risotto

19€

N’hésitez à nous faire part de vos restrictions / allergies alimentaires / please let us know your food restrictions / allergies 

Du pain sans gluten est à votre disposition sur demande / gluten-free bread is available on request.

Prix nets en euros & service compris / all prices included vat & service charge 

Végétarien / végetarian 

Pêche du Moment

Culinaire Bazaar

Entrées Viandes Josper

Le produit, l’origine, le respect 

Perfect egg  with “saint nectaire” cheese soup

white mushroom buckwheat seeds

Gravlax salmon in nori leaf, fennel cream with

white balsamic vinegar, herbal oil, ginger chips

Saumon gravlax en feuille de nori 

Crème de fenouil, huile aux herbes, chips de

gingembre

21€

Entrée du jour

Starter of the day

18€

Bouillon thaï épicé au lait de coco 

Spicy Thai broth, coconut milk curry red

crunchy vegetables and  noodles

Sur le pouce
31€

César nature 

Plain ceasar salad

César Poulet ou crevettes

Ceasar salad chicken or shrimps

Poke Bowl Végétarien

Vegetetarien Pokebowl,  chickpea, green

beans, beetroot, soybean sprouts, sweet

potatoes, broccoli, mango

Côte de bœuf normande à partager 

Prime rib to share 

 Filet de boeuf “chateaubriand” 200g

24€

Beef tenderloin 

 Bavette d’Aloyau 200g

Sirlon steak

Filet de dorade carotte rôtie  

Fillet of roasted carrot seabream with

turmeric, carrot mayonnaise with tandoori,

emulsion of rave celery

Pavé de merlu en croute d’herbes

Merlu steak in herb crust, kale green cabbage palet,

sangria wine emulsion

Noix de veau au romarin

Veal, “Saint German” coconut bean,  rosemary juice

Filet de magret de canard 

Duck breast fillet, mousseline sweet potatos with

Caribbean pepper, raspberry vinegar meat juice.

25€

48€

35€

34€

32€

35€

31€

Dessert du moment 10€

Charriot Hugo & Victor 

12€

Café douceur 12€

Salades 

Nos viandes sont accompagnées d’une sauce bearnaise, échalote

confite & pommes grenailles 

Poke Bowl Poulet ou crevettes 

 Pokebowl with chicken or shrimps

Homemade bearnaise sauce, candied shallot & pommes grenailles 

Plats signatures

Desserts

Dessert of the day 

Hugo & Victor dessert trolley

Coffee or tea with delicacies

13€/100gr

RESTAURANT MENU

12h00-14h30

19h00-22h30

Pois chiches, haricots verts, betteraves, pousses

de soja, patates douces, brocolis, mangues

Plat du jour

Daily Special Main

30€

31€

Curry rouge légumes croquants et nouilles de riz

Cheddar, oignons frits, frites & salade

Curcuma, mayonnaise de carotte au

tandoori, émulsion de cèleri rave

 Palet de choux vert frisé, émulsion de vin façon sangria

 Haricot coco de Saint German, jus au romarin

Piment antillais, mousseline de patate douce, jus de    

viande au vinaigre de framboise

Sélection de fromages AOP

12€

AOP cheese selection

Cèleri rôti au miel 30€

Roasted celeri with honey


